
Акт  
проверки пищеблока 

 МОУ «Малечкинская школа» 
 

Мы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе: 
 Бритвина Е.А. – директор школы, 
 Ухова А.В. – заместитель директора, 
 Смирнова Н.С. – заведующая хозяйством 
 Манахова О.А.- представитель родительского комитета 

составили настоящий акт. 
 
Комиссия осмотрела обеденный зал, помещение пищеблока, сухую 

камеру. 
 
Заключение комиссии: 

1.  Рециркулятор, антисептик при входе в обед.зал имеется 
2.  График приема пищи по классам имеется 
3. График санитарной обработки столовой имеется 
4.  10-дн.меню, утвержденное директором школы имеется 
5.  Меню с выходом блюд, утвержденное директором имеется 
6.  Контроль веса готовых блюд не нарушен 
7. Оснащение персонала пищеблока СИЗ имеется 
8. Соблюдается экспозиция замачивания посуды 
9.  Инструкция по применению моющего средства имеется 
10.  Журнал здоровья сотрудников пищеблока имеется  
11.  Журнал учета холодильного оборудования имеется, термометры 

в ларях присутствуют 
12.  Входящее сырьё: условия хранения, наличие сертификатов не 

нарушено. 
13. Контроль готовой продукции по органолептическим показателям 

не нарушен, бракеражный журнал готовой продукции имеется  
14. Технология изготовления блюд (технологические карты) не 

нарушена 
15.  Маркировка на санитарном инвентаре имеется 
16.  Вентиляция работает 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Рекомендации: 
 
 

1. Следить за качеством уборки 
 

20.01.2023 год 
 
______________/ Е.А. Бритвина 
 
______________/ А.В. Ухова 
 
______________/ Н.С. Смирнова 
 
______________/ О.А. Манахова 
 
 

С актом проверки ознакомлена _____________________ С.Н. Салимова 

  



Акт  
проверки пищеблока 

 МОУ «Малечкинская школа» 
 

Мы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе: 
 Бритвина Е.А. – директор школы, 
 Ухова А.В. – заместитель директора, 
 Смирнова Н.С. – заведующая хозяйством 
 Манахова О.А.- представитель родительского комитета 

составили настоящий акт. 
 
Комиссия осмотрела обеденный зал, помещение пищеблока, сухую 

камеру. 
 
Заключение комиссии: 

1.  Рециркулятор, антисептик при входе в обед.зал имеется 
2.  График приема пищи по классам имеется 
3. График санитарной обработки столовой имеется 
4.  10-дн.меню, утвержденное директором школы имеется 
5.  Меню с выходом блюд, утвержденное директором имеется 
6.  Контроль веса готовых блюд не нарушен 
7. Оснащение персонала пищеблока СИЗ имеется 
8. Соблюдается экспозиция замачивания посуды 
9.  Инструкция по применению моющего средства имеется 
10.  Журнал здоровья сотрудников пищеблока имеется  
11. Журнал учета холодильного оборудования имеется, термометры в 

ларях присутствуют 
12.  Входящее сырьё: условия хранения, наличие сертификатов не 

нарушено. 
13. Контроль готовой продукции по органолептическим показателям 

не нарушен, бракеражный журнал готовой продукции имеется  
14. Технология изготовления блюд (технологические карты) не 

нарушена 
15.  Маркировка на санитарном инвентаре имеется 
16.  Вентиляция работает 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Рекомендации: замечаний нет 
 

21.02.2023 год 
 
______________/ Е.А. Бритвина 
 
______________/ А.В. Ухова 
 
______________/ Н.С. Смирнова 
 
______________/ О.А. Манахова 
 
 

С актом проверки ознакомлена _____________________ С.Н. Салимова 

  



Акт  
проверки пищеблока 

 МОУ «Малечкинская школа» 
 

Мы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе: 
 Бритвина Е.А. – директор школы, 
 Ухова А.В. – заместитель директора, 
 Смирнова Н.С. – заведующая хозяйством 
 Манахова О.А.- представитель родительского комитета 

составили настоящий акт. 
 
Комиссия осмотрела обеденный зал, помещение пищеблока, сухую 

камеру. 
 
Заключение комиссии: 

17.  Рециркулятор, антисептик при входе в обед.зал имеется 
18.  График приема пищи по классам имеется 
19. График санитарной обработки столовой имеется 
20. 10-дн.меню, утвержденное директором школы имеется 
21.  Меню с выходом блюд, утвержденное директором имеется 
22.  Контроль веса готовых блюд не нарушен 
23. Оснащение персонала пищеблока СИЗ имеется 
24. Соблюдается экспозиция замачивания посуды 
25.  Инструкция по применению моющего средства имеется 
26.  Журнал здоровья сотрудников пищеблока имеется  
27.  Журнал учета холодильного оборудования имеется, термометры 

в ларях присутствуют 
28.  Входящее сырьё: условия хранения, наличие сертификатов не 

нарушено. 
29. Контроль готовой продукции по органолептическим показателям 

не нарушен, бракеражный журнал готовой продукции имеется  
30. Технология изготовления блюд (технологические карты) не 

нарушена 
31.  Маркировка на санитарном инвентаре имеется 
32.  Вентиляция работает 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Рекомендации: 
 

1. Следить за работой вентиляции 
2. Следить за качеством уборки горизонтальных поверхностей 

 
22.03.2023 год 

 
______________/ Е.А. Бритвина 
 
______________/ А.В. Ухова 
 
______________/ Н.С. Смирнова 
 
______________/ О.А. Манахова 
 
 

С актом проверки ознакомлена _____________________ С.Н. Салимова 

  



Акт  
проверки пищеблока 

 МОУ «Малечкинская школа» 
 

Мы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе: 
 Бритвина Е.А. – директор школы, 
 Ухова А.В. – заместитель директора, 
 Смирнова Н.С. – заведующая хозяйством 
 Манахова О.А.- представитель родительского комитета 

составили настоящий акт. 
 
Комиссия осмотрела обеденный зал, помещение пищеблока, сухую 

камеру. 
 
Заключение комиссии: 

1. Рециркулятор, антисептик при входе в обед.зал имеется 
2. График приема пищи по классам имеется 
3. График санитарной обработки столовой имеется 
4. 10-дн.меню, утвержденное директором школы имеется 
5.  Меню с выходом блюд, утвержденное директором имеется 
6. Контроль веса готовых блюд не нарушен 
7. Оснащение персонала пищеблока СИЗ имеется 
8. Соблюдается экспозиция замачивания посуды 
9.  Инструкция по применению моющего средства имеется 
10.  Журнал здоровья сотрудников пищеблока имеется  
11.  Журнал учета холодильного оборудования имеется, термометры 

в ларях присутствуют 
12.  Входящее сырьё: условия хранения, наличие сертификатов не 

нарушено. 
13. Контроль готовой продукции по органолептическим показателям 

не нарушен, бракеражный журнал готовой продукции имеется  
14. Технология изготовления блюд (технологические карты) не 

нарушена 
15.  Маркировка на санитарном инвентаре имеется 
16.  Вентиляция работает 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Рекомендации: следить за работой вентиляции 
 

17.04.2023 год 
 
______________/ Е.А. Бритвина 
 
______________/ А.В. Ухова 
 
______________/ Н.С. Смирнова 
 
______________/ О.А. Манахова 
 
 

С актом проверки ознакомлена _____________________ С.Н. Салимова 

  



Акт  
проверки пищеблока 

 МОУ «Малечкинская школа» 
 

Мы, нижеподписавшиеся, комиссия в составе: 
 Бритвина Е.А. – директор школы, 
 Ухова А.В. – заместитель директора, 
 Смирнова Н.С. – заведующая хозяйством 
 Манахова О.А.- представитель родительского комитета 

составили настоящий акт. 
 
Комиссия осмотрела обеденный зал, помещение пищеблока, сухую 

камеру. 
 
Заключение комиссии: 

1. Рециркулятор, антисептик при входе в обед.зал имеется 
2. График приема пищи по классам имеется 
3. График санитарной обработки столовой имеется 
4. 10-дн.меню, утвержденное директором школы имеется 
5.  Меню с выходом блюд, утвержденное директором имеется 
6. Контроль веса готовых блюд не нарушен 
7. Оснащение персонала пищеблока СИЗ имеется 
8. Соблюдается экспозиция замачивания посуды 
9.  Инструкция по применению моющего средства имеется 
10.  Журнал здоровья сотрудников пищеблока имеется  
11.  Журнал учета холодильного оборудования имеется, термометры 

в ларях присутствуют 
12.  Входящее сырьё: условия хранения, наличие сертификатов не 

нарушено. 
13. Контроль готовой продукции по органолептическим показателям 

не нарушен, бракеражный журнал готовой продукции имеется  
14. Технология изготовления блюд (технологические карты) не 

нарушена 
15.  Маркировка на санитарном инвентаре имеется 
16.  Вентиляция работает 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



Рекомендации: замечаний нет 
 

19.05.2023 год 
 
______________/ Е.А. Бритвина 
 
______________/ А.В. Ухова 
 
______________/ Н.С. Смирнова 
 
______________/ О.А. Манахова 
 
 

С актом проверки ознакомлена _____________________ С.Н. Салимова 

 


